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Zum Titel:

C}:‘% = In Anlehnung an den Griinder dieses Fach-

magazins, Hermann Backing, ein wahrer ,Macher,
entstand fur das 75-jahrige Jubildumsheft das
Motto ,Branchenmacher”. Auf dem Titel listen

wir alle GV-Managerinnen und -Manager sowie
Experten und sonstige Macher auf, die
redaktionell in dieser Ausgabe gewiirdigt

werden bzw. zu Wort kommen.
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