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I ! VERBAND DER
KUCHENLEITUNG

Herbst-Akademie
23. und 24. Oktober 2024

Freuen Sie sich auf zwei Tage Fach-
vortrage, Workshops und den Aus-
tausch mit sympathischen und fach-
kompetenten Kolleginnen und Kollegen.

Programm und Anmeldung auf
vkk-ev.de/herbst-akademie
oder per E-Mail, Post oder Fax
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Fachwissen abgleichen,
erganzen, intensivieren -
und dabei neue Impulse
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