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Zum Titel: 

Vier glückliche Preisträger 
brachte die Auszeichnung 
der GV-Manager und des 
GV-Teams des Jahres 
hervor. Mehr zur Preisver-
leihung und den Gewinnern 
lesen Sie ab S. 8.
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Großküchen
und moderner

Betriebs-
gastronomie

2025
11. Jahresfachkonferenz 

rund um Trends und

Effi  zienz
13./14. Mai in München

im Design Offi  ces
München Atlas
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