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Zum Titel:

Die 26-jahrige Monika
Pracht bringt als neue
Betriebsleiterin frischen
Wind in die Betriebs-
gastronomie von Hobart.
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Auf den who's who-Sonder-
seiten (ab S. 43) finden

Sie Branchenpartner, die

in unterschiedlichen Dis-
ziplinien mit Herzblut und
fachlicher Expertise glanzen.
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