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24  
Strichliste, Excel-Tabelle 

oder doch lieber eine 
spezielle Software zur 

 Essensbestellung? Tipps 
von Markus Wessel, 

 welchen Mehrwert Digita-
lisierung generell bringt.

Haben Sie  

eine   Aus gabe verpasst?  

Sind Sie interessiert an aktuellen 

Branchen news?

Besuchen Sie unsere Website:  

www.schulverpflegung.com

Der Umwelt zuliebe: gedruckt auf chlorfrei gebleichtem Papier. Der Versand dieses Hefts 
erfolgt CO

2
-neutral mit dem Umweltschutz programm GoGreen der Deutschen Post. 

Der Titel wurde uns freund-

licherweise zur Verfügung 

gestellt von:

Frischli Milchwerke,

31547 Rehburg-Loccum,

www.frischli-foodservice.de

27
Cook & Serve, Cook & 

Hold, Cook & Chill oder 
Cook & Freeze? Gibt es 

das nachhaltigste Spei-
senproduktionssystem? 

Wie punkten die Systeme 
bei Nachhaltigkeit? Eine 

Studie gibt Aufschluss.
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An der allgemein- 
bildenden Schule  

in Dresden-Weixdorf  
sind die Europa  

Miniköche regel- 
mäßig am Werk.

Der Gesamtau�age dieser Ausgabe liegt ein Beilage von Aryzta 
Food Solutions, Freiburg, und einem Teil der Au�age eine Beilage 
von Meyer Menü Beteiligungs-GmbH, Bielefeld, bei.
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