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Zum Titel: 

Warum wechselte Karsten 
Wierig von der Hotellerie in 
den Care-Bereich? 
Bild: UMR Service GmbH

Der Umwelt zuliebe auf chlorfrei 
gebleichtem Papier gedruckt.  
Der Versand dieses Magazins 
erfolgt CO

2
-neutral mit dem 

Umweltschutzprogramm 
GoGreen der Deutschen Post.

Der Gesamtauflage dieser 
Ausgabe liegen Beilagen von 
Boyens Backservice, Ibbenbüren, 
und Hülshorst, Harsewinkel, bei.

Themenschwerpunkt:
Stabilität und Sicherheit 
im Küchenbetrieb  
schaffen - durch das  
entsprechende Know-how
Was wird aktuell gefordert: Praktische Umsetzung des 

HACCP-Konzeptes

Ernährung zwischen Mangel und Überfluss

Überblick zu relevanten Punkten im Arbeitsrecht

Künstliche Intelligenz in der Gemeinschaftsverpfle-

gung – Anwendungen, Tools, Risiken

Führungswerkstatt für Küchenleiter und Küchen-

leiterinnen: Herausfordernde Führungssituationen 

meistern

Kosten im Griff?! Wie mir Kostenrechnung und Kosten-

management helfen

…und weitere mehr.

Herbst-Akademie 
22. und 23. Oktober 2025

Freuen Sie sich auf zwei Tage Fach­

vorträge, Workshops und den Austausch 

mit sympathischen und fachkompeten­

ten Kolleginnen und Kollegen.

Programm und Anmeldung auf  

vkk-ev.de/herbst-akademie  

oder per E-Mail, Post oder Fax

WWW.VKK-EV.DE


