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I ! VERBAND DER
KUCHENLEITUNG

Herbst-Akademie
272.und 23. Oktober 2025

Freuen Sie sich auf zwei Tage Fach-
vortrage, Workshops und den Austausch
mit sympathischen und fachkompeten-
ten Kolleginnen und Kollegen.

Programm und Anmeldung auf
vkk-ev.de/herbst-akademie
oder per E-Mail, Post oder Fax

Themenschwerpunkt:

Stabilitat und Sicherheit
im Kiichenbetrieb
schaffen - durch das

entsprechende Know-how

Was wird aktuell gefordert: Praktische Umsetzung des
HACCP-Konzeptes

Ernahrung zwischen Mangel und Uberfluss
Uberblick zu relevanten Punkten im Arbeitsrecht

Kiinstliche Intelligenz in der Gemeinschaftsverpfle-
gung - Anwendungen, Tools, Risiken

Fiihrungswerkstatt fiir Kiichenleiter und Kiichen-
leiterinnen: Herausfordernde Fiihrungssituationen

meistern

Kosten im Griff?! Wie mir Kostenrechnung und Kosten-
management helfen

..und weitere mehr.

WWW.VKK-EV.DE




