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DAMIT PFLEGE 
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DIESE THEMEN ERLEBEN 

SIE AUF DER PRO CARE: 

• Gesicherte Pflegequalität 

 trotz Kostendruck

• Zukunftssichere und 

 nachhaltige Investitionen

• Digitale Technologien und 

 KI-Einsatz in der Pflege

• Strategien für starke Teams 

 und Personalgewinnung

• Vernetzung und Austausch 

 mit Pflege-Experten
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