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GV-Manager des Jahres
2025 Tobias Grau be-
richtet ab S. 10, wie Mut zu
Geschmack, ernahrungs-
medizinische Expertise,
moderne Fihrung und Auto-
matisierung die Vivantes
Gastronomie pragen.
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und moderner
Betriebs-
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12. Jahresfachkonferenz
rund um Trends und Effizienz
19./20. Mai in Minchen
Heads Office

+ separat buchbare Intensivseminare
18. Mai 2026 in Minchen:
Kl in Gastronomie und Kiiche
21. Mai 2026 in Miinchen:
Robotic Camp
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