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Macher & Meinung
Manager im Gespräch: André Müller, Abteilungsleiter 
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vegane Ersatzprdukte mit Markenschutz? ���������������������������32

Praxis & Wissen
Dysphagie: Welche Diagnoseverfahren und Kostform- 
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Branche & Markt
Notizen: Aktuelle Branchenmeldungen�������������������������� 6, 14
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Zum Titel: 
André Müller hat uns 
mehr über öko-soziale 
Beschaffung, Nudging in 
der Mensa und die Frage, 
wer Nachhaltigkeit am Ende 
bezahlen muss, verraten.
Bild: Studierendenwerk Erlangen-
Nürnberg
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Das Mini-Abo  
endet nach Erhalt  

der 3. Ausgabe 
automatisch.

JETZT 
BESTELLEN 

UNTER:
(089) 370 60-271   
abo@blmedien.de 
www.blmedien.de/

gvmanager/miniabo
Bestellname: Mini-Abo

Es besteht ein 14-tägiges Widerrufsrecht.
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Der Umwelt zuliebe auf chlorfrei 
gebleichtem Papier gedruckt.  
Der Versand dieses Magazins 
erfolgt CO2-neutral mit dem 
Umweltschutzprogramm 
GoGreen der Deutschen Post.

Diesem Magazin liegt eine 
Beilage von Hülshorst, 
Harsewinkel, bei.
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